Restarants arb Mowi del Peleg i
Aquests son els restaurants on podras degustar la gastronomia ignasiana
durant tot el cap de setmana. Receptes originals del temps de Sant

Ignasi, el Brou del Pelegri, vins de varietats locals de la DOP Pla de
Bages i un dol¢ molt especial que han creat els nostres forners artesans.

Restaurants a Manresa

VERMELL
Piques 3, Manresa. Tel. 93 013 17 14

TRASTER
Parquing Saclosa s/n, Manresa.
Tel. 93 872 56 36

LOM

Alfons XII 26, Manresa. Tel. 93 872 51 72
MATAMI

Muralla St Doménec 1-3, Manresa.

Tel. 93 876 92 16

LA CUINA
Alfons XII 18, Manresa. Tel. 93 872 89 69

LA TAVERNA D’EN MALLOL
Ctra. del Pont de Vilomara 81, Manresa.
Tel. 93 873 10 59

LAS VEGAS
Born 28, Manresa. Tel. 93 872 11 14

CIRCUS
Passeig Pere III 36, Manresa. Tel. 938769226

KURSAAL ESPAI GASTRONOMIC
Passeig Pere III, 35, 1a planta, Manresa.
Tel. 639 20 73 88

CANONGE
Passatge Canonge Montanya 2, Manresa.
Tel. 93 872 56 58

CUBE
Poligon industrial Els Trullols, Agusti Coll,
2-12, Manresa. Tel. 93 877 35 21

PIZZA STICK
Abat Oliva 76-78, Manresa. Tel. 93 701 31 11

TURO DE LA TORRE
Sallent s/n (Masia Torre Alberni), Manresa.
Tel. 93 873 32 86

LCERMITANET
Cami Tovots 21, Manresa. Tel. 93 873 18 62

CIBUS
Av. Bases de Manresa 84, Manresa. Tel. 93
87692 34

COMPLEX CONGOST
Plana del Pont Nou, s/n (Zona Esportiva el
Congost), Manresa. Tel. 93 007 55 14

ALIGUE
Ctra. Vic El Guix 8 i 10, Manresa.
Tel. 93 873 25 62

Restaurants al Bages
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Cami de Sant Benet de Bages, Sant Fruitos
del Bages. Tel. 93 875 94 01

CASA PAGULLA
Casa Pairal ’Agulla S/N, Manresa.
Tel. 93 87577 26

MARISQUER CAN LADIS
Ctra. Vic 56, Sant Fruit6s de Bages.
Tel. 93 876 00 19

TESI
Verge de Juncadella 1, Santpedor.
Tel. 93 83216 25

CAN PATOI
Plaga dAnselm Clavé 12, Navarcles.
Tel. 93 831 00 28

HOSTAL MUNTANE
Carrer Fortia Sola 1, Navarcles.
Tel. 93 831 04 40

EL MIRADOR DE MONTSERRAT
Boix 2, 08251 Santpedor.
Tel. 93 832 02 07

LA FONDA
Cami de St. Benet s/n, Sant Fruités de Bages.
Tel. 93 875 94 04

MAS DE LA SALA
Ctra. C-16, sortida 59, Plans de La Sala,
Sallent. Tel. 93 837 08 77

CALJAUME
Sant Esteve 38, Marganell. Tel. 93 835 71 50

CAN FERREROLES NOU
Ctra. Castellbell a Marganell bv-1123 Km. 2,5,
Castellbell i el Vilar. Tel. 93 835 71 88

OSPI
Estacio 4, Sallent. Tel. 93 820 64 98

ROSA MAR
Creu 16, Balsareny. Tel. 93 820 02 51
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Manresa, 12 i 13 de novembre

Jes Jomades
v el projecte Manresa 2022

Lany 2022 tindra lloc la commemoracié del 500 aniversari
de l'estada de Sant Ignasi de Loiola a Manresa.

Amb motiu daquesta celebracio, 'Ajuntament de
Manresa ha impulsat el projecte Manresa 2022, que és
una aposta estrategica transversal i participativa per
promoure la projeccid exterior de Manresa i generar un
dinamisme de leconomia que permeti millorar la ciutat i
la qualitat de vida dels manresans i les manresanes.

En el marc d'aquest projecte, s’ha escollit la gastronomia
com a una de les peces clau per incentivar l'activitat
economica a través de la comercialitzaci6 de productes
alimentaris o turistics i l'ampliaci6 de loferta
gastronomica de Manresa i del Bages. Per treballar en
aquest ambit, lAjuntament de Manresa ha impulsat

la creaci6 d’'un grup de treball, del qual formen part

la Fundacio Alicia i restaurants i professionals de la
gastronomia a casa nostra.

El Cami Ignasia, que uneix la ciutat natal d’Ignasi
-Loiola, al Pais Basc- amb Manresa al llarg de 650 km,
passant per Navarra, La Rioja i Arago, és també un
element fonamental en aquesta estrategia.

Aixi, les primeres Jornades Gastronomiques del Cami
Ignasia que se celebren el 12 i el 13 de novembre a
Manresa tindran el doble objectiu de donar a conéixer
el Cami i la seva gastronomia i, al mateix temps, acostar
el projecte Manresa 2022 a la ciutadania de Manresa,
del Bages i de la resta de comarques de la Catalunya
Central.
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Dissabte 12 de novembre de 16 a 21 h
Plaga Sant Doménec

Geoparc: geologia, paisatge, turisme, gastronomia i productes
de qualitat i proximitat.

Coneix, degusta i compra els millors productes del territori, i
gaudeix de les activitats programades.

Parades de productors agroalimentaris:
« Collectiu Terra de profit

« Hort del Navarro i Mas Cebria
- Oli Migjorn

« Formatgeria Cal Pujolet

« Forn de Fonollosa

- Embotits Bosch i Canals : -
« Tatjé de Viladordis = -
« Mongetes de Castellfollit del Boix
« Mel de Cal Fuster

« Forn de pa Coma

« Les Arnaules, horta de Viladordis
« Oli Obaga de I'Agneta

« Pastures de Castelltallat

« Bagesterradevins

Experiéncies gastronomiques:
« Tast dolis de varietats locals, Obaga de lAgneta

« Tast de carn de conill i colomi, Tatjé de Viladordis
« Presentacio del col-lectiu Terra de profit
« Tast de pans i coques, Forn Coma

Tallers Infantils del Geoparc:

« Pintura facial i el Taller del Brunzidor,
Les Coves del Toll de Moia

« Construim el nostre Dolmen, Museu Comarcal
de Manresa

- Aventura’t, Coves de Montserrat

Els vins del Cami lgnasia,
paisalge i pabrimeni aultweal

Dissabte 12 de novembre ales 18 h
Auditori Espai Plana de ’'Om

Josep Pelegrin, millor sommelier d’Espanya 2016 i empeltat al
Bages, ens presentara un tast unic en el qual, mentre degustarem
vins molt singulars, descobrirem els paisatges, els raims
autoctons i la cultura vinicola dels territoris per on transcorre el
Cami Ignasia, des de Loiola (Azpeitia, Euskadi) fins a Manresa.

Preu entrada: 6 euros
Venda anticipada a 'Oficina de Turisme de Manresa: 5 euros
Adrega: Plaga Major, 10 baixos. Tel. 93 878 40 90
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Mestra Gastrensmica
gﬁ:ld Cani Ignasia

Diumenge 13 de novembre, deles 11 ales 14 h
Plaga Sant Doménec

Vine a coneéixer la riquesa gastronomica i turistica del Cami
Ignasia.
« Degustaci6 de productes del Pelegri: el Dol¢ i el Brou
del Pelegri, el vi bullit i la Cervesa del Pelegri
« Tast de plats del Cami Ignasia: Catalunya, La Rioja,
Navarra i Euskadi
« Degustaci6 de vins de la DOP Pla de Bages
« Visites guiades a la Manresa Ignasiana
« Activitats infantils
« Punt d’informacio turistica sobre
els territoris del Cami Ignasia

Jes cuines del Cani Ignasia,

gastvenemia i bews aliments

Diumenge 13 de novembre de 11.15a13 h
Auditori Espai Plana de ’Om

Alllarg dels seus 650 quilometres, el Cami Ignasia recorre
cultures i productes molt diversos. En aquest showcooking
coneixerem el Cami de la ma de quatre cuiners que

ens mostraran en directe les receptes i els productes
agroalimentaris més representatius i singulars que hi podem
trobar. Una oportunitat Ginica per descobrir la diversitat
gastronomica del Cami Ignasia.

« Roberto Ruiz, restaurant Frontén de Tolosa (Euskadi)

« Santi Cordon, restaurant El Trinquete de Tudela (Navarra)

« Miguel Martinez Losa, restaurant Kabanova de Logrofio (La Rioja)
« Jordi Llobet, restaurant LO de Sant Fruités de Bages (Catalunya)

Lespectacle finalitzara amb la presentaci6 de la publicacio
“La Cuina del Pelegri. Guia gastronomica de la Manresa
ignasiana i el Bages”

Entrada gratuita.




